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EDVIN SKRT ALOITTI SUURLAHETTILAANA

Sirpa Spoljaric

®
iy

7
i

=

o

Slovenian K66penhaminan uusi suurldhettildas on Edvin Skrt. Han sai valtuuskirjansa presi-
dentti Sauli Niinistolta 25.10.2018. Edvin Skrt toimii Slovenian suurldhettildana kaikissa Poh-
joimaissa. Skrt on tydskennellyt Slovenian ulkoministeridssa vuodesta 1993 ja on toiminut
mm. Slovenian ulkoministerin neuvonantajana kahden valisissa ja EU-kysymyksissa. Aiemmin
han muun muassa on hoitanut Slovenian ja Yhdysvaltojen suhteista, johtanut Slovenian
EU-puheenjohtajakauden toimistoa. Edvin Skrt on tydskennellyt Slovenian suurlahetystoissa
Irlannissa, Brasiliassa ja Slovakiassa.



KUUMA KESA YLLATTI ETELANKIN

Lena Bjorklund

Taman vuoden viinimatka alkoi kiihkeasti jo ennen matkaa. Viininkorjuu ryopsahti eteldssa
paalle poikkeuksellisen varhain. Alenka Vodopivec ilmoitti vain muutama paiva ennen lahtoa,
ettd korjaavat jo rypaleita. Ei silti perunut sovittua vierailua viinitilallaan, joka kulkee nimella
Slavcek muistuttaen viinitilan ymparilla olevien metsien satakielista.

Frank ja Alenka Vodopivecin luomuviinitila sijaitsee Vipava-joen laakson alkupadssa. He saivat
viime vuonna italialaiseen Slow wine —oppaaseen hienon maininnan vuoden 2013 Rebula
reserva - viinistaan. Se sai merkinnan Vino Slow, joka annetaan viinille, kun se kykenee viini-
lasissa tiivistetysti ilmaisemaan piirteitd, jotka liittyvat alueeseen, historiaan ja ymparistoon.

Bussimme erkaannuttua valtavaylalta, tiet mutkistuivat ja kaventuivat. Lahestyessamme
Potokin kylaa meista jo tiedettiin. Naapurit viittoilivat porteiltaan, etta eteenpdin vaan. Vii-
nitila Slavcek on Vipava-joen laakson vanhimpia, siita todistavat 1700-luvulta perdisin olevat
dokumentit.

Sloveniassa viinien maistelu jarjestetadan mallikkaasti. Niin nytkin. Iso huone vain meita
varten. Hyva kattaus, ei kiirettd. Jokainen viini esiteltiin huolella. Puhuin Vodopivecien kanssa
italiaa, koska sloveenia en osaa eivatka he englantia. Lahella Italian rajaa lahes kaikki viininte-
kijat puhuvat italiaa.

Tama on Slovenian viininviljelyaluetta nimelta Primorska eli Rannikko. Primorska jakautuu
Koperin viinialueeseen, Krasiin eli karstialueeseen, Vipavska dolinaan eli Vipava-joen laaksoon
ja Goriska Brdaan, jota my6s Slovenian Toskanaksi kutsutaan vihreiden kukkuloittensa vuoksi.

Perusteena Vino Slown antamiselle Rebula riserva 2013 -viinille, italialaiset maistajat kirjoitti-
vat:




Runsas ja kerrostunut. Viini on tiivistymd aprikoosia tuoksussaan, erityisen hedelmdinen myds
suussa ja sen arvoa nostavat balsamicon pienet hipaisut ja loputon maukkuus.

Kun italialaiset viiniasiantuntijat panevat paperille tallaista, on hyva osata italiaa.

Me maistelimme toisia Rebula-vuosikertoja ja valkoista ja punaista kuohuviinia, samppanja-
menetelmalla tehtyja. Laseihimme kaadettiin my&s kolme pdivaa kuorineen kaynytta Pinot
Gri'ta eli Sivi Pinot’a, jota ei viela ollut pullotettu. Jotta tietdisimme eron pullotetun ja viela
keskenerdisen viinin valilla. Hyvanmakuista mehua.

Slow winen maistajat hurmaantuivat Slavcekin viinitilan persikkamehusta. Aikanaan persikat
olivat Vodopivecien paaasiallinen elinkeino, nykyaan vain pieni osa. Teollinen persikkatuotan-
to on vallannut markkinat ja voittanut hintakilpailun.

Sepuljessa viini kehittyy betonimunassa

Talla viinimatkalla asuimme jo toistamiseen Portorozissa kodikkaassa hotelli Tomissa nako-
alojen darelld rinteelld. Matkan kolmantena pdivana lahdimme karstimaalle Stembergereiden
viinitilalle Sepuljeen. Viela viinimatkalle [ahtiessa oli epdavarmaa voisimmeko kayda heilla,
vaikka kaikki oli sovittu. Mutta viininkorjuu vyoryi paalle kuin hurrikaani ja Loredana Stem-
berger sahkopostitteli ahdistuneen oloisesti. Han oli alun perin ehdottanut, etta kokkaisi
meille, etta me seka ruokailisimme etta maistelisimme viinit heidan kotonaan.

Yhtakkia kaikki oli toisin. Mutta Sepuljessa sijaitsi onneksi hyva ruokapaikka, viehattava
Domacija Sajna, jonne jarjestyi oikein mainio lounas. Ja viineja paasimme kuin paasimmekin
maistamaan Stembergereille, heidan kauniin sisdpihansa tunnelmaan, mulperipuun alle.

Viinitila on toiminut vuodesta 1820. Tandan sitd pitavat nuoripari Sebastian ja Loredana
Stemberger. Maillaan on kauniita vanhoja rakennuksia, joissa aiemmin on pidetty eldimia,
sdilytetty heinda ja tehty viinia. Tana pdivana kaikki on kunnostettu perinteitd kunnioittaen
Stembergereiden tarpeisiin.

Maillaan on myds 200-vuotinen viinikdynnds. Senikaisia viinikdynnoksia viinimatkalaiset
nakivat viimeksi vuonna 2014, kun vierailimme Klabjanilla, Istrian sisdosissa. Vanhimman
viinikdynnoksen naimme vuonna 2013 Mariborissa. Se on jo yli 400-vuotias.

Sebastian on enologi, Loredana on tydskennellyt italian kielen professorina. Nyt molemmat
antavat kaikkensa omille viineilleen.

He maseroivat kaikki viininsa, niin punaiset kuin valkoiset. Se tarkoittaa, etta valkoviini
tehdaan kuin punaviini: se kdy kuorineen ja tulee nain vahvemman makuiseksi kuin jos vain
rypdleen mehu kavisi. Yleensa aika hennonmakuinen Zelen, yksi Slovenian alkuperdisrypa-
leista, hyotyy tasta erityisesti.

Stembergereiden ote on vahvasti biodynaaminen. Maistoimme muun muassa Malvazijaa,
joka oli ollut seitseman kuukautta kuorineen munanmuotoisessa sementtitynnyrissa. Siind
on my0s ranskalaisvaikutusta. Ranskassahan kaytetaan paljon sementtisdilidita (VAT) niiden
hengittavyyden vuoksi.

Pyoreat muodot heijastavat Rudolf Steinerin antroposofista ajattelua ja niitd noudatetaan
muillakin biodynaamisilla viinitiloilla eri puolilla Eurooppaa.



Italian Slow wine kavi myds Stembergereilld ja kehui useita heidan viinejaan: Malvazijaa,
Vitovskaa, blendia nimeltad Robinia, jossa on Rebulaa ja Laski Rizlingia. Arviot ovat nautitta-
vaa luettavaa. Vitovskaa he pitivat hyvin ilmeikkaana ja suorastaan vehkeilevana suolaisine
toytaisyineen. Mutta myos eleganttina ja tiukkana, ansiokkaana sitkeydessaan ja mineraali-
suutensa tayteydessa.

He korostavat erityisesti Zelenin kiinnostavuutta. Toteavat, etta neljan paivan kuorikontakti
tuo viiniin bodya ja makua, laajasti hedelmaisyytta ja kompleksisuutta. llman etta se vahen-
taa Zelenissa olevaa hapokkuutta ja mineraalisuutta, joka kuuluu tdman rypalelajikkeen
piirteisiin.

He maistoivat vuosikertaa 2013, me vuosikertaa 2017.

Ja sitten lahdettiin Kroatiaan

Kolme y6ta Sloveniassa, neljd yota Kroatiassa, siina tamdnvuotinen viinimatka. Koko Istrian
niemimaa ajettiin Iapi ennen kuin olimme Crikvenicassa Kroatian rannikolla, lahella Krk-saar-
ta.

Puolivalissa Istriaa vierailimme Roxanichin viinitilalla. Kylla oli eroa slovenialaisessa ja kroati-
alaisessa viinimaistelussa. Ainakin jos vertaa Slavcekin ja Stembergerin tyylia Istrian kuului-
simman luonnollisten viinien tekijan Roxanichin tyyliin.

Roxanichilta oli vastaillut henkild nimeltd Mate Matic ja vaikea oli valttya ajatukselta, etta
joku pilaileeko kanssani. Mutta ei, ndhtyna mies oli komea kuin Jugo-elokuvien sankari ja
hatdisen kiireinen kuin stressaantunut ohjaaja.

Han oli ehdottanut, ettd maistelisimme perati kymmenen viinid, koska Roxanich oli juuri
saanut suomalaisen edustajan. Mitdpa silhen vastaamaan kuin kylld, mutta jalkeen pain olisi
kylla vastannut EI!

Roxanichin viineissa ei ole mitdan vikaa, kerrassaan hyvia ovat. Ja kattauskin oli hyva: mau-
kasta leipaad, erinomaista salaamia ja ilmakuivattua kinkkua. Mutta kaikesta tasta me nautim-
me kuin kuvausta seuraava joukko, seisten autotallinomaisen aukon eteen asetellun pdydan
takana. Kymmenen viinia!




Viinien esittely ja maistattelu sujui sellaisella vauhdilla, etta kysya ei ehtinyt eika viidennessa
rivissd olevat ihmiset kuulleet mitaan.

Ja silti, tietakaa tama:

Itse viinintekija on nimeltddn Mladen Rozanich. Han on kouluttanut itseddn viininteossa eri
puolilla Eurooppaa ja vuodesta 2004 paneutunut toisen kroatialaisen viinintekijan, Antun
Bankon kanssa erityisesti paikallisiin kroatialaisiin unhoon jaaneisiin lajikkeisiin ja siihen, mil-
laista viinia nimenomaan Istrian punaisella karstimaalla pitaisi tehda. Hieno tavoite, eikd?

Mladen Rozanichilla on vaikuttava Motovun-projekti, kunnianosoituksena Istrian perinteiselle
avoimuudelle ja kansainvalisyydelle. Roxanich on muuttamassa Unescon maailmanperinto-
kohteeksi pyrkivaan vanhaan Motovunin kukkulakaupunkiin. Valmistumassa on rakennus,
joka yhdistaa viinin, kulttuurin, kulinarismin ja turismin. Hanke saa tukea monelta taholta.

Motovuniin menimme mekin. Hotel Kastel soi hyvat istuimet, kauniit nakdalat ja hyvan
ruoan. Mutta vaikea sinne oli padsta. Omat ajoneuvot on jatettdava kukkulan alaosaan ja
siirryttava Motovunin bussiin. Sekin jattaa rinteeseen. On tallottava viela aika paljon mukula-
kivia ennen kuin nousu paattyy.




Mutta sitten matka vei kohti Opatijaa. Pysahdyimme hetken tassa hyvin habsburgilaisessa
kylpylakaupungissa ja jatkoimme Rijekaa viistden rannan tuntumassa kohti Grand hotel Dra-
maljia Crikvenican tuntumassa.

Viinia, hiekkarantoja ja merirosvoja

Myds Kroatian puolella viininkorjuu muutti alkuperdisia suunnitelmia. Krk-saaren arvoste-
tuimpaan alkuperdisrypaleeseen Zlahtinaan toki suurin osa meista tutustui.

Vietimme kokonaisen paivan Krkin saarella. Viininkorjuu ndkyi maisemassa pienina puksutte-
levina traktoreina, joiden perdkarry oli kukkurallaan rypadleita. Moni traktori suuntasi kohti PZ
Vrbnikia, joka on osuuskunta ja keraa rypaleensa useammalta viljelijalta.

Juuri osuuskunnasta aloitimme Krkiin tutustumisen maistelemalla PZ Vrbnikin viineja aa-
mutuimaan. Helppoja kevyita viineja, ei luomua. Kiva kokemus silti. PZ Vrbnikin tydntekijat,
rannan touhu ja rypaleiden kerdyspaikalle tulevat kuormat, jotka kipattiin ihan kadun vieres-
sa olevaan aukkoon, ja sulfiitit perdan, oli kiinnostavaa nahtavaa.

Pysdahdyimme tutustumaan saaren suurimpaan kaupunkiin Krkiin, ihailimme vanhaa kroati-
alaista kirjoitusta Juravdorissa sijaitsevassa kauniissa pienessa kirkossa lahella Baskaa. Teksti
oli kirjoitettu glagoliittisella kirjaimistolla, vanhimmalla tunnetulla slaavilaisella kirjaimistolla.

Paiva oli kuuma ja Baskasta l0ytyi saaren paras hiekkaranta. Se oli tapotaynna, mutta roh-
keimmat uskaltautuivat joukkoon.

Vankilasaaria ja delfiineja

Matkalla pidettiin perinteiseen tapaan yksi vapaapaiva ilman ohjelmaa. Vapaapdivan jalkeen
[ahdimme jalleen Krkin saarelle, ajoimme sen lapi Krkin kaupunkiin ja astuimme laivaan, joka
vei meidat saaristoon. Riikka Voutilainen kuvaa kirjoituksessaan koskettavasti milta tuntui
vierailla kahdella vankilasaarella.

Mutta sitda ennen merimatka oli vain leppea ja huoleton, ilma kaunis ja kesaisen lammin.
Kroatian saaret nayttaytyivat talla rannikolla yhdelta puolelta karun kaljuilta, toiselta puolelta
yleensa vihreilta.



Vankilasaarilla kdytyamme ja paluumatkan kohti Krkia alettua saimme mukavia vieraita, jotka
tulivat aivan laivan kylkeen kiinni. Delfiiniparvi ndyttdytyi merelld ja kddnnyimme sita kohti.
Kun kurottautui laivan reunan yli, naki delfiinin puolen metrin paassa sukeltamassa kieriske-
levaan tyyliinsa, nautinnollisen tuntuisesti.

Uuden sukupolven alkuviinit jo markkinoilla?

Seuraavana aamuna lahdimme kohti Ljubljanaa, missa perinteiseen tapaan vietimme viitisen
tuntia. Siella itselleni sattui perin kiinnostava tilanne, kun Trubarjeva-katua kdyskennellessani
huomasin uuden ja kiinnostavalta vaikuttavan vinotekan nimelta Storija.

Keskustelin pitkdan omistajan kanssa ja tutkin hyllyjen viinit, joista — hammastyksekseni -
usea oli minulle tuntematon. Kerroin omistajalle, etta kayn yleensa Dvorni barissa maistele-
massa uusimmat oranssiviinit. Mies hymyili, mielestani hiukan saalivasti, ja sanoi, etta siella
on aika tavanomaisia oranssiviineja.

Nyt siis tiedan senkin: etta on enemman ja vdhemman konventionaalisia alkuviineja! Sita en
viela tiennyt, kun 13hdin talle matkalle!

Enka tiennyt sitdkaan, ettd Sloveniassa on perustettu yhteenliittyma nimelta Hylattyjen viini-
tarhojen konsortio. Yksi sithen kuuluva valmistaa UOU-kuoharia. Sita saa - tietysti — Storijasta.

Kuvat: Sirpa Spoljaric




SUOMI-SLOVENIA SEURAN VIINI- RUOKAMATKA

Matti Sinerva

Matkan teema: Suomi-Slovenia seuran viini- ruokamatka

Matkan kohde: Slovenia Portoroz / Kroatia Crikvenica
Matkan ajankohta: 7.9.2018 — 14.9.2018
Matkassa mukana:
Leena, Matti ja Raija sekd 28 muuta Suomi - Slovenia seuran jésentd
Hotelli /majoitus: Hotel Tomi Portoroz
Hotel Grand Hotel Dramalj Crikvenica
Lento: Finnair

Matkatoimisto: Kontiki-tours

Perjantai 7.9.2018

Koko ryhma 31 henkea kokoontui lentoaseman terminaalissa lennon lahtoportilla 31C klo
16:00. Lento AY1201 I3hti ajallaan 16:40 ja oli perilla Ljubljanassa klo 18:20. Porukka muodos-
tui Iahinna elakelaisista. Joukkoa vetaa Sirpa Spoljaric — seuran pj. Lentokentalld Ljubljanassa
siirryimme bussiin suuntana Portoroz. Hotellilla - ja tietysti rinteessa- nautimme tervetulo-
kuoharit ja sitten reippaasti rappusia (osin pimeita) alas rantaan illalliselle.

Portoroz on hieno rantakaupunki ja kuuluu Piran:in kuntaan. Pastaa ja kalaa nautittiin hyvalla
ruokahalulla jo hieman nalkaisina. Rappusia ylos takaisin hotellille ja nyt unta palloon.



Lauantai 8.9.2018

Rauhallinen aamu. Raija ja me olemme samassa huoneessa. Aamupalatilasta on hieno naky-
ma merelle uima-altaan reunalta. Koperin lahti on nakyvissa. lhan on hyvat evaat.

Bussi ensimmaiselle viinitilalle Slavcek lahtee klo 10:00. Viinitila on hyvin lahella Italian rajaa
Triesten korkeudella Vipavska dolinan alueella.

Olimme hieman aikataulusta edelld ja kulutimme ylimaardisen ajan poikkeamalla viehkean
pikkukaupungin Vipava:n keskusaukiolla. Jotkut nauttivat kahvit, toiset jaatelot ja mind poika
pienen oluen. Hieno joki virtaili hiljalleen kaupungin halki. Vesi oli tosi kirkasta — suoraan
vuorilta.

Eka viinimaistelu sujui hienosti ja puhtaalla Italian kielelld. Toki viinigurumme Lena Bjorklund
tulkkasi. Nyt kasitteet kuorikosketus ja oranssiviini kontra rose alkaa hahmottua. Kun maiste-
lut ja ostokset on tehty niin paluumatka saattaa alkaa. Paljon isommalla bussilla ei ois perille
paasty. Oli sen verran kapeaa tuo polku loppupaasta.

Paluu tapahtui samaa latua ohi Portoroz:in suoraan Piran:iin. Taas oli ndlka. Me kolme py-
sakdimme heti ensimmadiseen rantaravintolaan “myohaiselle” lounaalle. Eika evaissa ollut
mitaan valittamista — painvastoin.




Aterian jalkeen jatkoimme tallustusta kohti Piran:in keskusaukiota. Taalla on menossa jonkin
sortin merirosvo bileet. Ahtia kannettiin hienossa kultatuolissa paraatissa jne. Palasimme
hitaasti kavellen rantaviivaa seuraten kohti Portoroz:ia ja hotellia. Aurinko laski, pimeys tuli
etelan malliin ja ndin kuuma kesdapaiva oli saatu paatokseen. Kavelymatkalla joimme vield
yhdet kahvit ja ennen loppunousua poikkesimme kaupassa vesiostoksilla. Nyt on oikea hetki
siirtya unten maille.

Sunnuntai 9.9.2018

Aamupalahuone oli jo tuttu juttu. Kahviautomaatti aiheutti edelleen pienta jonotusta. Kuu-
luu ilmeisesti asiaan. Se oli talon ainoa "kahvildhde”. Kympilta ja helteessa nousimme bussiin
suuntana Stenbergerin viinitila Sezan kaupungin tuntumassa. Tandan menomatkan tauko
asettui Isolan kaupunkiin. Taas sellainen vajaan tunnin seisokki.

Klo 13:00 asetuimme lounaalle viinitilan naapurissa olleeseen ravintolaan Domecija Sajna.
Maittavan lounaan jalkeen siirryttiin viinitilan puolelle. Maistiaiset pidettiin tilan pihapiirissa
emannadn toimesta. Isdnta toimi taustatukena. Hyva tilaisuus - ja hyvat viinit. Jotain jai myos
kotiin tuliaisiksi. Pihalla oli myds n. 250 vuotta vanha viinikdynnos. Jos eilen oli tie kapen niin
tanaan hankaluutta tuotti tietyot lahella kohdetta. Emanta ajoi meitd vastaan ja opasti perille.
Hieno juttu.

Hotellille paluun jalkeen Idhdimme Portoroz:in hienolle rannalle uimaan. Uinnin jalkeen nau-
tittiin iltapala ja tehtiin mm suklaaostokset -suolasuklaata.

Ja huomenna vaihdamme maata.
Maanantai 10.9.2018

Aamupalan jalkeen otettiin matkalaukut mukaan ja lahdettiin kohti Kroatiaa ja Crikvenicaa.
Bussi ja kuski olivat vaihtuneet yon aikana. Ennen rajaa ndimme vield laajat merisuola-altaat.
Rajalle oli matkaa n 20 minuuttia. Rajamuodollisuudet olivat Iahinna muodolliset.

Ensimmainen pysakki Kroatian puolella Istrian niemimaalla oli Porec:in rantakaupungissa.
Tuttu mesta. Taalta on lahdetty parikin kertaa katamaraanilla Venetsiaan. Ja sitten suuntana
Roxanichin viinitila.

Tama maistelu oli eilisen vastakohta. Sotkuisa, hatdisa ja kallis. Eipa viinitkdan mitenkaan
hurmanneet. Taman kohteen olis voinut jattaa valiin.




Nyt on sitten pikku kiirus Motovunin maelle lounaalle. Tuttu paikka tamakin. Ja lampda riittaa
edelleen sellaiset +30. Ihan hyvat olivat evaat linnaravintolassa ravintola Castelin terassilla.

Aterian jalkeen siirryttiin alas samaa reittia. Ensin kavellen ja loppumatka shutlebussilla oman
bussin luo. Nyt suunnataan kohti Opatijaa ja sen kautta Crikvenicaan. Opatijassa toteutettiin
lyhyt kahvipysakki ja sen jalkeen loppukiri. Crikvenicassa hotellimme oli Grand Hotel Dramalj.
Tuo Dramalji on samalla kaupungiosa. Meille kolmelle oli varattuna mukava huoneisto hotel-
lin ylimmasta (kolmas) kerroksesta. Maku- ja olohuoneen lisaksi oli kaytossa keittioseinusta

ja kaksi parvekettaa. Hienot maisemat merelle ja vastapdata olevan Krk-saaren rantaan. lllan
pimetessa hilpasimme vield rantakadulle pienelle iltapalalle. Pitka paiva takana, joten nyt
nukkumaan.

Tiistai 11.9.2018

Aamupala uudessa hotellissa. lhan oli hyva ja kahviautomaattikin oli nopeampi. Jo klo 9:00
olimme matkalla Krk:n saarelle. Ensiksi suuntasimme Vrbnik:in pikkukaupungin tuntumaan
rantaan, josta I6ytyi viininteko paikka ja maistelutila Proizvodi. Taalla néimme, miten rypalei-
ta pienet traktorit pienissa karryissa kiikuttivat murskaimeen ja siita sitten aikanaan viiniksi.
Tama oli osuuskunnan eli usean pientuottajan yhteinen yritys. Paikan erikoistuote oli meressa
n 30 metrin syvyydessa kypsytetty kuohuviini. Pullot oli "suolahauteessa” meressa omissa
koreissaan kaikkiaan 6-10 vuotta. Yhden pullon hinta tilan kaupassa oli n 250 €.

Maistelun ja parin hankinnan jalkeen suuntasimme vanhan luostarin vield vanhempaan
kappeliin Svete Lucije. Taalta 16ytyi kivitaulu jossa oli hyvin, hyvin vanhaa kirjoitusta ( www.
azjurandvor.com ).




Nyt suuntana on saaren eteldkarki ja sielld Baska:n kaupunki. Lounastauko ja sen jalkeen ui-
maan. Kylla oli merivesi taallakin lamminta ja helteesta johtuen porukkaa paljon koko rannan
mitan. Niin lounas sy6tiin rantaravintolassa rantatérmaalld, josta oli hyvat nakymat merelle.
Tauon jalkeen suuntasimme matkan vield saaren padakaupunkiin Krk. Tamakin kaupunki nou-
dattaa samaa alueelle tyypillista kaavaa, eli on muurien ymparéima vanha kaupunki ja sen
reunoille on sitten asettunut uudempaa kaupunkiasutusta ja muuta kaupunkielamaa. Krk:n
muurien sisalla hallitsee Frankopanski kastel linna. Tadlta on ollut hyva seurata maailman
menoa.

Paiva alkaa olla siina. Nyt takaisin hotellille. Illallinen rantakadun varrella ja sitten aikanaan
nukkumaan. Oman hotellin ravintolan juomatarjoilu paattyi klo 23:00.

Keskiviikko 12.9.2018

Tanaan on vapaa padiva. Ei siis valmiiksi suunniteltua ohjelmaa. No me kolme aamupalan
jalkeen suuntasimme kaupunkijunan pysakille ja ajoimme keskustaan. Taalla aikoinaan 2014
vietimme Raija, Sirpa, Leena ja mina viisi vuorokautta, joten maisema oli tuttu. Kahviteltiin,
kirjoiteltiin postikortit ja saatiin ne postiinkin, ostoksia, lounas ja sitten taksilla takaisin hotel-
lille. Lyhyen tauon jalkeen laskeuduimme rantaan ja uimaan. Varasimme rantatuolit varjon
kera ravintolan reunalta. Ndin oli tarjoilukin taattu. Rantalomaa siis. Aikanaan oli noustava
ylos hotellille ja suihkuttelun jalkeen lahdettiin illalliselle. Rantakadulla ja sen tuntumassa
noita ravintoloita riittaa. Ei tarvitse kahta kertaa samaan astua - ellei halua. Se vapaapaiva oli
siind.

Torstai 13.9.2018

Ohjelmaan on merkitty meriretki, mutta Leenalta ja minulta ko retki jaa valiin. Muiden lahdet-
tya retkelle, me suuntasimme askeleet hiljalleen kohti rantaa. Nyt valittiin uusi paikka reilut
200 m eilisestd. Taalta Ioytyi mukava hiekkapohja eilisen pikkukivirannan asemesta. Syksysta
kertoo se, ettd taman rannan ravintola on kiinni. Kyltti kertoo, etta 200 m tuohon suuntaan,
niin 16ytyy evasta. Uintia, luentaa, ihmisten seurantaa, uintia jne. Vaikka paikan ravintola ei
ollut auki niin rantatuolit ja varjot oli silti kdyt6ssa. Ja kukaan ei kerannyt hintaa.

Aikanaan sitten siirryttiin n 200 metria ja nautimme oluen kera kevyen kenttalounaan lam-
piman leivan muodossa. Noustiin rinnetta ylos hotellille, lyhyt tauko paikkareiden kera ja
jaimme odottelemaan Raijaa ja muuta joukkuetta meripaivalta. Tulivat aikanaan ja me sitten
kolmisin lahdettiin illalliselle. Ja jalleen uusi ravintola. Tama on taman matkan viimeinen ilta.
Ja hieno ilta olikin.

Perjantai 14.9.2018

Tavaroiden pakkaus. Viinien sovittaminen muun materiaalin joukkoon siina uskossa, etta
pullot pysyisivat ehjana. Leenan matkalaukkuun tuli kaksi pulloa ja minulle kolme. Yhdeksalta
nousimme bussiin suuntana Ljubljana. Rajamuodollisuudet olivat taas hyvin nopeat. Ennen
Ljubljanaa poikkesimme viela paikallisella "ABC": llda moottoritien varressa pissitauolla ja
kahvilla. Bussi jatti meidat lahes keskustaan ja siita alkoi viiden tunnin seikkailu kaupungilla.
Saa on nyt vaihtunut epavakaaksi, tuuliseksi ja hieman ripsii jopa vettakin. Aikaa tapoimme
torilla, hallissa ja lounaalla. Joitakin hankintojakin tehtiin suklaapuotia unohtamatta. Nouto-
paikan puiston laidalla poikkesimme vield kahvilla ennen nousua bussiin. Miellyttava kahvila-
kokemus oli tamakin "merimieskapakka”



Lentokentalle, bookaus ja aikanaan matkaan. Ennen nousua Ljubljanan lentokentan saavutti
reipas ukonilma ja upeat salamat. Tuohon myrakkdaan me suoritimme yllattavankin tasaisen
nousun. Helsingissa olimme aikanaan ja parkkihallista ajettiin ulos just puolen yon aikaan.

N&in on tama valmismatka heitetty. Siina oli paljon hyvaa Yrjon (Lautela) infoja myéten.
Mutta valmismatka aiheuttaa tietysti myos tarvetta sovitella. Mitdan ylitsepadsemattomia
ristiriitoja ei ollut.

Kiitos Leena ja kiitos myds Raija. Hyvin meni

Kuvat: Matti Sinervd




VANKILASAARTEN HUOKAUKSET

Riikka Voutilainen

Viinimatka 2018 Sloveniaan ja Kroatiaan tarjosi monenmoista muisteltavaa, maisteltavaa -
my0s karvaita makuja.

Kroatian Goli otok "Alaston saari” ei aluksi tuntunut yhtaan miltaan: saari toisten joukossa
vihertavanharmaan meren syleilyssa. Kalastajapaatin kyyti viinibaarin vauhdittamana ja
leppoisten merituulten vilvoittamana sai mielen hyrradamaan aaltojen tahtiin. Ja mikas siina!
Horisontissa vettd, taivasta, lintuja ja toinen toistaan karumpia saaria.

Mutta sitten Goli otok -vankilasaari, Kroatian Alcatraz, sai sydamen hypahtamaan. Epdystaval-
linen, ruskea ranta, joitakin puita, raunioita. Saari "palveli” vuosina 1949-1958 Titon vastusta-
jien helvetting, jossa vankien persoonallisuus yritettiin murtaa kovalla ty6lla, kidutuksella ja
naldlla. Pakkotyota teetettiin puu-, kivi- ja keramiikkatydpajoissa. Oman lisansa karsimyksiin
antoi ankara ilmasto paahtavine kesineen ja hyytavine talvineen.

Saari osoittautui nimensa veroiseksi. Ei mitaan “vaatetta kivien paalle”. Pieni juna kuljetti
meidat turistit "nahtavyyskierrokselle” ohi tydpajojen, eristyssellien, ohi sairaalan ja vedenke-
ruualtaan aina kauniille merelliselle nakdalatasanteelle. Alkujaan saari oli aivan alaston, mutta
vangit istuttivat sinne puita, joiden katveessa nautimme lounaan rantakasarmissa. Hyva, etta
pala ei takertunut kurkkuun... Poliittisten vankien ja sittemmin “tavallisten” rikollisten salai-
nen saari sulki ovensa vasta vuonna 1988.




Oli helpotus nousta takaisin laivaan ja puksutella pois kirotulta rannalta.

Vaan eipa aikaakaan, kun troolarimme rantautui toisen vankisaaren satamaan, Naisten saa-
relle. Tunnelma oli vallan toinen. Saari viherioi, yritit tuoksuivat ja peurat saapuivat rannalle
hamuilemaan leipapaloja tulijoiden kasista. Hieman syvemmalla menneen ajan vankila-ela-
masta kertoivat vaatimattomat kivirauniot, joita kasvillisuus jo kietoi vihreaan vaippaansa.
Luonto otttaa omansa nopeasti, mutta talla saarella huokui anteeksianto. Kuulin nyyhkytyk-
sid — vai oliko se vain merituuli?

Goli otokilta poimin muistoksi kovan valkoisen kiven ja naisten saarelta pienen yrttikimpun.
Toivoin, ettei enda koskaan tallaisia viattomia saaria vihittaisi vihan ja koston kayttdon.
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MENNAAN METSAAN...

Henrik Harjula

Metsat ovat seka Sloveniassa ettd Suomessa monella tavalla kdytetty "hyodyke”. Ihmiset
menevat metsdan rauhoittumaan, poimimaan marjoja ja sienid, ihailemaan eldimia, mahtavia
puita ja kukkivia puita ja pensaita. Metsalla on my0s valtava taloudellinen arvo: puista valmis-
tetaan taloja ja huonekaluja, tehdaan paperia ja kdytetaan energian lahteena.

Periaatteessa tavoitteet Suomen ja Slovenian metsien kaytossa ja hoidossa ovat yhtenevai-
set, mutta toimintatavat ja eri intressipiirien ndkemykset ovat aika lailla erilaiset. Sloveniassa
metsien eri kdyttdmuotojen tarpeet otetaan paremmin huomioon kuin Suomessa. Slove-
niassa metsat ovat kansallisomaisuutta ja avoinna kaikille intressiryhmille kansallispuistoa ja
luonnonsuojelualueita lukuun ottamatta. Suomessa sen sijaan suurin osa metsista on talous-
metsid (puupeltoja), joiden hoidossa otetaan huomioon padasiasiassa teollisuuden intressit.
Suomessa todellisia metsia [6ytyy vain kansallispuistoista ja luonnonsuojelualueilta.

Metsanhoito Sloveniassa ja Suomessa

Erilaiset myrskyt ja tuholaiset ovat koetelleet rajusti Slovenian metsia viime vuosina. Vuoden
2014 jaamyrsky tuhosi Idhes 10 miljoonaa m3 puuta, vuoden 2017 joulukuun myrskytuulet
lahes 3 miljoonaa m3 ja kaarnakuoriainen 2015-2017 Iahes 7 miljoonaa m3. Lauantaina 13 lo-
kakuuta 2018 Sloveniassa jdrjestettiin maan laajuiset istutustalkoot pahimmin tuhoutuneilla
metsdalueilla (kuvat 1 ja 2). Talloin istutettiin noin 10 000 uutta tainta eri puulajeja. Istutukset
tapahtuivat kuudella alueella ympéri Sloveniaa. Istutusalue oli yhteensa noin 5 hehtaaria. Tal-
lainen toiminta on suhteellisen harvinaista Sloveniassa, silla sielld metsia hoidetaan jatku-
van kasvun ja luontaisen uudistumisen periaatteella, avohakkuut sen sijaan ovat kiellettyja.
Tama periaate tarkoittaa kaytanndssa sitd, ettd metsasta otetaan padasiassa vain jareimmat
tukkipuut, joten metsa ndyttaa aina tuuhealta ja sitoo koko ajan tehokkaasti hiilidioksidia.
Tukkipuista valmistetuissa tuotteissa my0s hiilivarasto sailyy pitkaan, eika siten lisaa ilmas-
torasitusta (http://www.vlada.si/en/media_room/newsletter/slovenia_weekly/news/article/
restoring_slovenian_forests_61748/).

Suomessa tilanne on erilainen. 1900-luvun alkupuolella laki salli avohakkuut vain poikke-
usluvalla, mutta myohemmin Suomen virallinen metsapolitiikka muuttui taysin tahdaten
puuntuotannon tehostamiseen ja metsateollisuudelle edullisen raaka-aineen tuotantoon.
Koko metsasektori viritettiin toimimaan naiden tavoitteiden mukaisesti ja viljelymetsatalous
avohakkuineen nostettiin padasialliseksi metsanhoitomalliksi. Metsan jatkuva kasvatus oli
kaytannossa kiellettya 65 vuoden ajan. Edes sen tutkimusta ei sallittu valtion tulosohjaamas-
sa Metsantutkimuslaitoksessa. Vuosikymmenia jatkunut kritiikki voimaperdista metsanhoitoa
kohtaan johti lopulta vuonna 2014 jatkuvan kasvatuksen sallimiseen laillisena metsanhoito-
menetelmana (https://wwf.fi/mediabank/10683.pdf).




Onko Suomen virallinen metsapolitiikka kestavalla pohjalla

Nyt onkin mielenkiintoista arvioida, onko Suomen virallinen metsapolitiikka kestavalla poh-
jalla ja miten hyvin metsamme toimivat hiilinieluina ilmastonmuutoksen torjunnassa.

Itse asiassa suomalaisella metsaluonnolla ei mene kovin hyvin. Puut kasvavat kylla erinomai-
sesti, mutta lu kuisat metsalajit karsivat tehometsatalouden seurauksena elinympadristo jensa
muutoksista. Luonto kdyhtyy. Suomessa eldvista met sdlajeista jo 814 on uhanalaisia. Melkein
yhta suuri joukko, 776 metsalajia, on luo kiteltu silmallapidettaviksi. Namakin lajit voivat
uhanalaistua tulevaisuudessa, jos niiden elinympadristoja heikennetaan jatkuvasti. Selvitys-
ten mukaan joka viidennelld avohakkuuhehtaa rilla luontoarvoja on hoidettu valttavasti tai
heikosti ja tilanne on jatkuvasti huonontunut. Luonnon monimuotoisuutta vaaliva jatkuvan
kasvatuksen met sanhoitotapa hyddyttdisi metsanomistajaa monella tavalla: sienet, marjat
ja riistalajit viihtyisivat, maisema sdilyisi kauniina ja met san virkistysarvo kasvaisi. Lisak si
metsatuhojen riskit pienenisivat (https://wwf.fi/mediabank/8468.pdf).

Kuva 1. Hakkuuaukea slovenialaisessa metscssd vuoden 2014 jéadmyrskyn jélkeen.

Kaytannossa jatkuvaa kasvatusta tukee Suomessa vain noin 10% metsanomistajista (Yle
uutiset 16.10.2018). Loput luottavat virallisiin Tapion metsanhoitosuosituksiin (http://www.
metsanhoitosuositukset.fi/suositukset/metsanhoidon-suositukset/).

Professori Timo Pukkala Itd-Suomen yliopistosta on arvostellut kovin sanoin virallisia met-
sanhoitosuosituksia, jotka palvelevat Iahinna vain puunjalostusteollisuutta. Viime aikoina on
kayty vilkasta keskustelua siita, miten kdy metsien ekosysteemipalveluille, jos

hakkuumaaria lisataan. Joidenkin asiantuntijoiden mielesta jo nykyiset hakkuut ovat enem-




man kuin ekologisesti kestava metsien kaytto sietda. Keskustelussa ei ole juurikaan nostettu
esiin sita, etta hakkuiden vaikutus ekosysteemipalveluihin riippuu hakkuutavoista ja metsan-
kasvatusmenetelmista. Avohakkuut tiedetaan turmiollisiksi mustikkasadoille, virkistysarvoille
ja monien lajien elinvoimaisuudelle. Avohakkuut ja niihin liittyvd maanmuokkaus lisaavat
eroosiota, ravinteiden huuhtoutumista vesistoihin ja metsamaahan sitoutuneen hiilen va-
pautumista ilmakehaan.

Kuva 2. Vuoden 2017 talvimyrskyn jdlkid slovenialaisessa metscissd.

Tutkimus osoittaa, etta jatkuva kasvatus on hyva keino pienentaa hakkuista aiheutuvaa
haittaa muille ekosysteemipalveluille. Kaikki metsalajit eivat talla tavalla kuitenkaan pelastu,
silla hoidetuissa jatkuvan kasvatuksen metsissa ei ole juuri lahopuuta, ja puusto on melko
nuorta ja harvaa. Hoitometsien lisdksi tarvitaan suojelualueita ja muuta hoitamatonta met-
saa. Nakokannat tassa suhteessa eroavat toisistaan laajasti. Esimerkiksi Metsateollisuus ry ja
Luonnonvarakeskus (LUKE) katsovat, ettd monimuotoisuuden suojelu on Suomessa hoidettu
paremmin kuin missadan muualla. Alan asiantuntijat taas vaittavat, etta jo nykyinen hakkuiden
maara on lilan suuri monimuotoisuuden turvaamisen kannalta.

Suojeltujen metsien osuus Suomessa on 5.2 %, mika on muka enemman kuin missaan
muussa Euroopan maassa. Suomessa suojeltuun metsaan luetaan kuitenkin myos suojel-

tu kitumaa, vaikka se ei ole metsamaata. Suurin puute on luonnontilaisen kaltaisista lahes
koskemattomista metsista. Niiden osuus on Suomessa 4 %, Ruotsissa 18 % ja Vendjalla 32 %.
Tassa vertailussa emme parjaa naapureille alkuunkaan. Metsatalous ei siis ole ekologisesti
kestavaa. Suurin osa suomalaisista ei hyvaksy avohakkuita. Metsatalous ei siis ole kulttuuri-
sesti kestavaa. Avohakkuut aiheuttavat haittaa mm. maisema-arvoille, virkistaytymiselle ja
marjastukselle. Metsatalous ei siis ole sosiaalisesti kestavaa. Enta onko metsatalous taloudelli-
sesti kestavaa? Vastaus on kylla (https://arvometsa.fi/blogimme).



Kuva 3. Alkukevdidn vaaleata vihreyttd slovenialaisessa metsdssd.
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Kuva 4. Hakkuraiskio suomalaisessa metsdssd.

Toimivatko Suomen metsat tehokkaana hiilinieluna

Professori Pukkala kasittelee ansiokkaasti eri metsanhoitomenetelmien vaikutusta metsan
hiilitaseeseen blogissaan: "Kuinka saan metsani nielemaan hiilta” (http://www.uef.fi/docu-
ments/287336/902833/Kuinka+saan+metsdni+nielemadan+hiilta.pdf/4b3dc08f-31b1-438¢-
81e6-2919ef1bc49c¢).

Jatkuvassa kasvatuksessa korjataan ldhes yksinomaan tukkipuita, minka vuoksi sen hiilitase
on parempi kuin Suomessa vallitsevan avohakkuu-metsatalouden hiilitase. Eri metsanka-
sittelymenetelmien hiilitase erdallda metsatilalla vuosina 2015-2044 osoittautui seuraavaksi:
suositeltu tasaikdismetsatalous noin 15t C/ha, optimaalinen tasaikdismetsatalous noin 35t C/
ha ja optimaalinen jatkuva kasvatus noin 45t C/ha.




Avohakkuu ja sen jalkeinen maanmuokkaus nopeuttavat metsamaassa olevan orgaanisen
aineen hajoamista ja sita kautta hiilipaastoja. Toinen valitettava asia on, etta ravinteita va-
pautuu kaikkein eniten vuosina, joina puut tarvitsevat niita kaikkein vahiten. Lisddntyneista
ravinteista hyotyvat heinat, horsmat ja vadelmat, joiden varjostus hidastaa puun taimien
kasvua. Kun lasketaan yhteen puuston, orgaanisen aineen ja tuotteiden hiilitaseet, paady-
taan seuraavaan johtopaatokseen. Avohakatulle alueelle istutettu taimikko on pitkaan hiilen
paastolahde. Vasta 20 vuoden idssa istutettu metsikkd muuttuu selvaksi hiilinieluksi. Nollata-
5o, jolloin istutusmetsikon sitoma hiilimaara on yhta suuri kuin metsikdn siihenastiset hiili-
padstot, saavutetaan vasta 50 vuoden idssa.

Yhteismetsat ovat suomalainen erikoisuus

Aamulehdessa oli 16.10.2018 artikkeli otsikolla: "Huolettomuus ja veroetu suosivat yhteis-
metsia”. Vuodesta 2017 alkaen yhteismetsa maksaa tulostaan 26,5% veroa. Kun yhteismet-
sa jakaa nettotulostaan osakkaille, tuotto-osuus tulee puhtaana kateen. Tama jarjestelma
kasvaa nykyaan huimaa vauhtia veroedun vuoksi, silld yksityinen metsanomistaja maksaisi
tuotosta veroa 30% ja yli 30 000 €:n tulosta 34%. Ei ihme, etta jarjestelma on suosittu varsin-
kin kaupunkilaisten metsanomistajien keskuudessa.

Yhteismetsajdrjestelmadan sisaltyy myos tietty juju, silla yksityinen osakas ei voi maarata,
miten hanen metsdaansa hoidetaan. Vastuu on ulkoistettu metsaammattilaisille, jotka lahes
yksinomaan vannovat virallisen metsanhoitopolitiilkan nimeen, joten yhteismetsissa avohak-
kuut ovat vallitseva hoitomuoto.

Sloveniassa voidaan viela pitkdan sanoa: mennaan metsaan (kuva 3), mutta Suomessa joutu-
nee kohtapuoliin sanomaan: mennaan hakkuuraiskiolle (kuva 4).



ADRIANMEREN PAIVAKIRJASTA

Kari Klemela

8.-13.10.2018. Autolla 800 km Kroatiassa: Senj, Rab, Pag, Zadar, Sibenik, Otavice, Knin, Smil-
jan. Aurinkoista, noin +23 C. Vehmas Rab, karu Pag. Rabin benediktiiniluostarin myymalan
nunna oli sloveeni Kamnikista. Toisen maailmansodan keskitysleiri jai katsomatta, mutta
Titon vankilasaaret Goli otok ja Grgur nakyivat kauas. Zadarin ihmeelliset vesiurut, kirkot ja
luostarit, roomalaishistoria. Sibenikin linnakkeet pelastivat kaupungin turkkilaisilta. Otavices-
sa kuvanveistdja lvan Mestrovicin rakennuttama kirkko ja mausoleumi. Krajinassa on vielakin
raunioita Jugoslavian hajoamissotien ajalta. Kninin keskiaikainen linnake, jonka ylatasanteel-
la yllattaen Franjo Tudjmanin patsas. Smiljanissa kaytiin keksija Nikola Teslan syntymakodissa.

15.10. Izolan kaupunginkirjasto ilmoitti muistavansa edesmennytta Arto Paasilinnaa. Slovee-
niksi hdanelta on kdadannetty toistakymmenta teosta, joskin takaldiset tuttavat kehuvat paa-
asiassa varhaisimpia.

20.10. Ostin kirpputorilta kroatialaisnaivisti Ilvan Lackovicin “Nelja vuodenaikaa”, Itavalta-Un-
karin aikaisen sotilaskuvan “Zur Erinnerung an meine Dienstzeit” seka kahden keisarinnan,
Maria Teresian ja Sisin, paperimuotokuvat komeissa vanhoissa kehyksissa.

26.10. Vilenican ja Velenjen kirjallisuusfestivaaleilta tutut Miljana Cunta, Jani Virk ja Stanka
Hrastelj lukivat uusia runojaan Mladinska knjigan kirjakahvilassa. Tassa kahvilassa kdyn usein
lukemassa paivan lehdet cappuccinokupin daressa.




29.10. Etelasta puhaltava jugo yltyi niin voimakkaaksi, etta rantakadulla oli ajokielto ja
Mandracin ruma parkkipaikka (jatkuva kiistanaihe) oli kerrankin tyhja. Cankarin puistokujalla
kaatui pinja sahkdlinjalle. Ikkunaluukut paukkuivat kuin Drago Jancarin novellissa "Joycen
oppilas” (Parnasso 2012). Y6lla nousi vesi osittain hiekkasakeilla suojatulle rantakadulle, ja aal-
lot heittivat meresta niin paljon kivid, etta raivaamaan tarvittiin pieni kaivuri. Nyt Izola sdastyi
tulvalta, toisin kuin 2017, jolloin pohjakerrokset ja kellarit tayttyivat.

30.10.-1.11. Sloveniassa oli kaksi kansallista vapaapaivaa, uskonpuhdistuksen muistopdiva
ja pyhainpaiva, "dan mrtvih”. Vein lyhdyn entisen vuokraisantamme Jakob Penkon haudal-
le. My6s Nada-rouva oli kdymassa. Paikoin jopa kymmenhenkisia muisteluryhmia. Vanhan
italialaisen hautausmaan kappelissa pienia kuoripoikia ja -tyttdja. Suomalaiset ihmettelisivat
punaisia vilkkulyhtyja ja "diskotunnelmaa”

4.11.Taksilla Triesteen seuraamaan ensimmaisen maailmansodan paattymisen satavuotisjuh-
laa. Havittajat lensivat muodostelmassa. Piazza Unitalla puhui paaministeri Sergio Mattarella.
Join kahvit Oberdan- aukiolla, jossa oli toisen maailmansodan aikana Gestapon padamaja.
Joku ilmiantoi Boris Pahorin, ja han joutui keskitysleirille. Dinosaurukseksi sanottu 105-vuoti-
as kirjailija on ollut puhekiertueella Ranskassa. Muutama paiva sitten sain hanelta kirjeen.

8.11. Kristanov trgin (Hedelmatorin, kuten me sanomme) Alga-galleriassa avattiin Dragana
Dada Curinin maalaus- ja veistosnayttely. Nimella Dada teoksensa signeeraava, kahden kepin
tukemana liikkkuva vanharouva syntyi Kroatian Varazdinissa ja opiskeli Makedoniassa.



10.11. Vaalikojut ilmestyneet kadulle. Viikon kuluttua paikallisvaaleissa valitaan uudet por-
mestarit ja valtuustot. Vaaleja on leimannut opposition (karjessa kesakuun vaalivoittaja SDS,
jota ei kelpuutettu 25 % tuloksesta huolimatta muodostamaan hallitusta) syyte, etta hallitus
on niiden varjolla estanyt YK:n GCM- eli Marrakesh-sopimuksen kasittelyn parlamentissa. Se
on esilla vasta 21.11., ja parlamentin edessa pidetadan mielenosoitus. Sopimuksen pelataan
tekevadn laittomasta maahantulosta laillista. Itdvalta ja Unkari ovat kieltdytyneet allekirjoit-
tamasta, Slovenia ja Kroatia eivat. 2018 Slovenian poliisi on pidattanyt jo 3439 Bosnian ja
Kroatian kautta tullutta, viime vuonna 885, ja 80 salakuljettajaa on joutunut oikeuteen. Myos
joidenkin ryhmien tekemien rikosten maara on kolminkertaistunut vuodessa, vaikka yleensa
rajanylittdjat suuntaavat varsinkin Saksaan ja Skandinaviaan paremman sosiaaliturvan toivos-
sa.

11.11. oli martinpaiva, Pyhan Martin eli Martinus Toursilaisen (k. 11.11.397) kunniaksi. Taus-
talla on vanha pakanallinen sadonkorjuujuhla (Suomessa kekri), jossa kiitettiin satokauden
antimista ja toivottiin menestysta seuraavaksi vuodeksi. Sloveniassa martinpaiva on uuden
viinin juhla: kun syksyn sadosta on siiviloity sakka, viini siunataan. Pyhan Maria Haliaetumi-
laisen kirkossa isa Janez Kobal toivotti siunausta niille, joilla on taito kayttaa viinia, ja niillekin,
jotka liika viininkaytto on saattanut alkoholismin kiroukseen. Rannikolla juhlaa on alettu
viettaa vasta toisen maailmansodan jalkeen. Manziolinaukiolla oli viinin liséksi tarjolla leivon-
naisia ja hunajaa, mutta muualla maassa tuiki tarkedaa hanhea ei nakynyt.

13.11. ojennettiin Koperin Preettorinpalatsissa kansainvalinen Pont-kirjallisuuspalkinto (krei-
kan sanasta pontos, meri) sen ensimmaiselle vastaanottajalle Josip Ostille, Sarajevossa 1945
syntyneelle ja Sloveniaan 1987 muuttaneelle runoilijalle ja prosaistille. Palkitsijoita edusti-
vat Koperin yliopisto, Beletrina-kustantamo ja kaupunginkirjasto. Josip on sloveenisukua
Pohjois-Tirolista. Kuvanveistaja Mestrovi¢ oli hanen isoaitinsa serkku. Vakavasta sairaudesta
huolimatta Josip julkaisee tand vuonna 15 teosta, joista osan muiden kanssa. Juontaja yllatti
kertoessaan, etta palkintoon liittyvan kirjailija- ja kdantajaresidenssin idea on lahtdisin minul-
ta: olin jossain tilaisuudessa maininnut, etta rannikolta puuttuu residenssi, joka voisi kiinnos-
taa vaikka pimeassa talvessa sinnittelevia suomalaiskirjailijoita, ja raati oli pitanyt ajatustani
kannatettavana.

15.11. Portorozissa esiintyi vanha jugostara, Phillip Noycen Pyhimys-elokuvastakin (1997)
tunnettu kroatialainen néyttelija ja laulaja Rade Serbedzija. Oli upea konsertti. Vanha herra
siemaili esityksen lomassa Refosk-punaviinia ja liikkkui rennosti kattelemassa yleisoa.

18.11. Viikonlopun vaaleissa valittiin suoraan vain Ankaranin pormestari, mutta Izolassa,
Koperissa ja Piranissa joudutaan jarjestamaan 2.12. toinen vaalikierros kahden eniten dania
saaneen valilla.

19.11. Kun lisaan edelliseen, ettda suomennan serbianjuutalaisen David Albaharin romaania
"Juotikkaat” ja slovenialaisen Drago Jancarin "Kaleeriorjaa’, niin lahes koko ex-Jugoslavia on
ollut mukana Izolan kuvioissa.

21.-23.11. aion kdyda Ljubljanan kirjamessuilla.

24.11. Intiassa toimivan tiibetildisen Sera Jey -luostariyliopiston ryhma esittaa Koperin teatte-
rissa "Kolme tarinaa Ngarista”

1.12. sytytetdan Izolan jouluvalot. Koperia koristavat jo nyt tyylikkaat, pelkistetyn valkoiset
valot.

Izolassa 19.11.2018



SLOVENIA JA SUOMI MUKANA JATTEEN JALOSTUSPROJEKTISSA

Sirpa Spoljaric

EU:n rahoittaman LIFE-ohjelman puitteissa on kuluvan vuonna aloitettu yhteistydhanke
muovijatteen ja sanomalehtipaperin yhdistamisestad ja uusiokdytosta rakennusmateriaaleina,
pakkauksissa ja autonosien valmistuksessa.

Vuonna 2017 Euroopassa syntyi 25 miljoonaa tonnia muovijatettd, josta alle 30 % paatyi
kierratykseen. Monissa EU-maissakin kierrdtyksen jarjestiminen on edelleen puutteellista ja
sitakin haasteellisempaa on 16ytaa tuotteita, joissa kierratetty raaka-aine voidaan taloudell-
sesti hyodyntaa.

Jatteen hyddyntamiseen keskittyva eurooppalainen hanke CEPLAFIB on juuri kdynnistynyt
Sloveniassa. Tassa hankkeessa muovijate ja sanomalehtipaperijate yhdistetadan uudenlaisiksi
kuitumateriaaleiksi, voidaan kayttaa tuotannon raaka-aineena. CEPLAFIB-hankkeessa uusio-
muovia vahvistetaan kierratetysta sanomalehtipaperista saadulla selluloosakuidulla. Nain
saadaan kestavaad raaka-ainetta eri teollisuuden aloille, muun muassa auto- ja matkailuauto-
teollisuuden, pakkausteollisuuden ja rakennusteollisuuden kayttoon.

Koko hankkeen koordinoinnista vastaa slovenialainen mm. tyokaluja valmistava TECOS.
Sloveniasta hankkeessa ovat lisdksi mukana Adria Mobil ja Omaplast. Uuden raaka-aineen
tuotanto tapahtuu Espanjassa, missa teknologiakeskus Aitiip arvioi kierratysasteen lahes
kaksinkertaistuvan nykyisestd ja samalla kasvihuonekaasupaastdjen laskevan n. 40 % nykyi-
sestd. Puolasta hankkeeseen osallistuu ITE, Puolan rakennusteollisuuden tutkimuskeskus.
Suomesta mukana on Ecopulp Finland Oy, joka valmistaa erilaisia biohajoavia pakkauksia
puu- tai kierratyskuidusta.
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KULTTUURITEKOJA VANHOISSA KAUPUNGEISSA - GOLFAAJAN
MATKASSA YMPARI SLOVENIAA

Teksti ja kuvat: Marita Kumara

Slovenian suosio matkailumaana kasvaa entisestaan. Suosituimmissa kohteissa ruuhkat
lisadantyvat. Vaihtoehtoisia kohteita 16ytyy muista, kulttuurihistoriallisesti arvokkaista pikku-
kaupungeista, joita on eri puolilla maata. Kulttuurin lisaksi voi harrastaa liilkuntaa kauniissa
ymparistdssd, luonnon tai ihmisen muovaamassa.

Slovenia on kaunis ja mielenkiintoinen maa, jonka suosio matkakohteena on kasvamassa
entisestaan. Slovenia on Lonely Planetin Top 10 -listalla vuonna 2019. Myds golfmatkailun
suosion ennustetaan kasvavan huimasti.

Oman arvioni mukaan, kavijamaarat kasvavat entisestaan Ljubljanassa, Bledissa ja rannikon
kohteissa. Tungos ja ruuhkaisuus lisaantyvat, varmaan hintojakin nostetaan. Tama on jo nah-
tavissa Bledin golfkentalld, joka on uudistettu isolla rahalla ja hintoja on nostettu reippaasti.
Hintojen nousu ei hidasta suosiota lahialueelta tulevien pelaajien keskuudessa.

Kun matkailija on jo kokenut suosituimmat kohteet, kannattaa etsia uusia kokemuksia
muualta Sloveniasta. Kavelyt, havainnot ja kokemukset vanhojen ja yleensa pienten kaupun-
kien sokkeloisilla kaduilla ovat jo itsessaan kulttuuriteko. Lisaksi kaupungeista 10ytyy linnoja,
museoita, taidetta ja aitoa nykyhetken slovenialaista eldamdanmenoa. Sloveniassa on ldhes
parikymmenta kulttuurihistoriallisesti arvokasta kaupunkia.

Golfin pelaamisen liséksi tai sen sijaan vanhojen kaupunkien lahistollad voi, kulttuurin ja luon-
non ihailun lisaksi, harrastaa mm. pyorailyd, patikointia, melontaa tai suppailua. Luonnossa
liilkkumiseen on hyva varautua punkkirokotuksella. Melkein joka paikasta I0ytyy ravintola,
joka tarjoaa erinomaista grillattua rautua seka muita herkkuja.

Kuva vas.: Vanhan kylpyldkaupungin ndkymid (Dolenjske Toplice, 2018).

Kuva oik.: Entisen luostarin kirkon tilataidetta (Kostanjevica na Krki, 2014).




Kivenheiton paassa Ljubljanasta

Lahella Ljubljanaa sijaitsee useita golfkenttid; Bled, Arboretum ja Diners. Niihin kaikkiin on
jopa lyhyempi matka Kranjista, josta muutama seuramme jasenista on kotoisin.

Kranj on Slovenian neljanneksi suurin kaupunki. Sen vanhaan keskustaan on autojen paasy
rajattu vain asukkaille, jotka vaikuttavat olevan pdaosin slovenialaisia. Rakennukset, maise-
mat kahden joen yhtymdakohdassa, kirkko, tori ja tavallinen elamdanmeno - niista voit nauttia
vieraillessasi Kranjissa.

Kuva vas.: Vanhan kaupungin ndkymid syksyisend aamuna (Kranj, 2014).

Kuva oik.: Layer Housen terassin seindmaalauksessa esiintyy my@s taiteilija Layer (Kranj, 2018).

200 vuotta vanha Layer House on nimetty kuuluisan slovenialaisen taiteilijan Leopold
Layerin mukaan. Talon alakerrassa on kahvila ja terassi upeine ndkdaloineen. Terassilla elavaa
musiikkia, 1. ja 2. kerroksessa taiteilijoiden tyotiloja ja vaihtuvien teosten taidenayttely,
ylimmassa kerroksessa kolme majoitushuonetta matkailijoille, jotka eivat pelkaa portaiden
kiipeamista.

Skofja Loka on noin tuhat vuotta vanha kaupunki, jonne kannattaa suunnata bussilla. Se vie
vanhan kaupungin kupeeseen. Henkildautojen muodostamat ruuhkat ovat tuskastuttavia
eika laillista parkkipaikkaa 16ydy helposti. Kaupungin kaduilla ja silloilla voi ihailla niin luon-
toa kuin ihmisen aikojen kuluessa muovaamaa ymparistoa.

Eteldn kuumat ja tulvivat vedet

Slovenian eteldosissa olevien Otocecin ja Mokricen kenttien laheisyydessa ovat mm. Novo
Mesto, Dolenjske Toplice ja Kostanjevica na Krki. Nailla golfkentilld ei ole samanlaista ruuhkaa
kuin padkaupungin kupeessa, myos hinnat ovat paljon maltillisemmat.




Kuva vas.: Ylldgttdvd I6yt6 pieneltd kujalta (Novo Mesto, 2014).

Kuva oik.: Taidetta entisen luostarin galleriassa (Kostanjevica na Krki, 2014).

Dolenjske Toplicen kaupunki on rakentunut kuumien ldhteiden ymparille, jotka ovat olleet
tunnettuja jo 1300-luvulla. Ensimmaiset kylpylat on rakennettu 1600-luvulla. Nykypdivdana
pikkukaupungissa on useita isoja kylpylahotelleja, joiden katkoissa lahteet ovat. Nakymat
ovat kauniita ja kylpylavieraat tuovat kaduille ja palveluihin reipasta pohinda. Suosittelen
pienta Ostarija-nimista ravintolaa perinteisten ruokien ja paikallisten viinien nauttimiseen.

Kostanjevica na Krki on Krk-joen saaressa oleva pieni kaupunki, jonka historia ulottuu satojen
vuosien taakse. Joki tulvii joinakin vuosina ja vesi ulottuu silloin polveen asti. Silti kaupunki
on edelleen olemassa ja jatkaa vuosisataista olemassaoloaan monenlaisten historian kdaantei-
den jalkeen. Kaupungin kauneus, rauhallisuus ja hiljaisuus saavat tydstressin katoamaan.

Entisessa sistersilaisluostarissa on taidemuseo, Bozidar Jakac -galleria. Kaupungin varmaan
ainoa hotelli on tyylikas ja viihtyisa, se on vasta hiljattain muutettu hotelliksi yli satavuotiaas-
ta rakennuksesta, jonka pihalla kasvaa suuri kastanja. Siita hotellin nimikin on peraisin.

Meren rannalle tahtovat kaikki

Valimeren rannalla olevaa Pirania ovat asuttaneet jo roomalaiset, se on kuulunut ainakin Ve-
netsialaisvaltioon, Itavalta-Unkariin ja Italiaan ennen Jugoslaviaa. Kaikista on jaanyt kaupun-
kiin jalkia. Nykyinen Tartinin aukio on aiemmin ollut satama-allasta.

4l

Kuva vas.: Merenneito on asettunut aallonmurtajalle (Piran, 2014).

Kuva oik.: Pdivé on kédntymdissd iltaan rantapolulta kirkkoa Idhestyttdessd (Piran, 2014).




Vanhassa kaupungissa on autoliikenne rajattu minimiin, jotta vanha kaupunki ei karsisi ja
tayttyisi niistd. Kaupungissa on sesonkiaikana todella paljon turisteja, siksi sinne on parempi
menna kevaalla tai syksylld, jos haluaa valttaa suurinta ruuhkaa. Melkoinen osa asunnoista
on muutettu lomahuoneistoiksi, joissa asuu ulkomaalaisia vain osan aikaa vuodesta. Pitdisiko
tasta kehityksesta olla huolissaan?

Kaupungin laidoilla on hotelleja ja huoneistoja, joihin autonkin saa lahelle. Niista paasee hel-
posti lahtemaan Lipican kentalle tai naapurimaihin, Krotian Adriatic-kentalle tai italialaisille
golfkentille.

Kavelymatka keskustaan mm. herkulliselle merelliselle illalliselle kestda noin 15 minuuttia
pikku kujia tai rantapolkua pitkin Fiesan suunnasta. lllat pimenevat kesalldkin ja hotellista voi
saada lainaksi taskulampun, jotta |0ytaa rantapolkua takaisin majapaikkaan.

Idasta 16ytyy vanhin kaupunki

Slovenian itdisessa osassa oleva Ptuj on Slovenian vanhin kaupunki. Siita [0ytyy merkintoja
jo vuodelta 69 jKr., sen paikalla on ollut iso roomalaisten kaupunki ja sen ovat polttaneet
hunnit. My6hemmin monet muut historian kdanteet ovat kohdanneet sita. Nykypaivana mai-
semaa hallitsee keskiaikainen linna, mahtava Drava-joki ja roomalaisten perinténa muinais-
muistot.

Melko lahella Ptuj'ta ovat Jeruzalemin laajat viininviljelysrinteet, joiden valissa puikkelehtimi-
nen on vaikuttava kokemus. Ita-Slovenian golfkentilld, Ptuj'ssa ja Livadassa (Moravske Top-
lice), ei ole ruuhkaa ja hintataso on kohtuullinen.

Kuva vas.: Orfeuksen monumentti roomalaisajalta (Ptuj, 2009).

Kuva oik.: Kauneus on katsojan silmissd - vdriloistoa torilla (Piran, 2014).




Kokemukset ovat omiani vuosien varrelta, lisdksi tietoja on keratty mm. seuraavista lahteista,
joista voit |6ytaa lisaa tietoa tai omat suosikkisikohteesi:

Get to Know Slovenia’s Cultural Heritage Through 17 Historical Towns

https://www.total-slovenia-news.com/travel/2386-get-to-know-the-17-historical-towns-of-
slovenia

The Slovenian Association of Historical Cities of Slovenia
http://eng.zgodovinska-mesta.si/eng/index.php
Slovenia seen as wonderful golfing destination at top industry event

http://www.vlada.si/en/media_room/newsletter/slovenia_weekly/news/article/slovenia_
seen_as_wonderful_golfing_destination_at_top_industry_event_61769/

Slovenia among Lonely Planet’s top destinations for 2019

http://www.sloveniatimes.com/slovenia-among-lonely-planet-s-top-destinations-for-2019
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